
Hans Adriaans, keurslager
Dommelseweg 36a, Valkenswaard
Tel. +31 (0)40 2046064
www.adriaans.keurslager.nl, info@adriaans.keurslager.nl

Het Plateau

Deze creatieve, stijlvolle plank ligt vol met heerlijke koude tapas gerechtjes 
voor zo ‘n 8-10 personen. Dit is Genieten met een grote “G”! Houdt u 
niet van een smakelijke verrassing, maar wilt u vooraf weten wat wij 
serveren, informeer hier naar in onze winkel!
Bestel uw plateau op tijd! weg = weg

Het Plateau is 14000

Bestellingen kunt u uiterlijk woensdag 19 december 2018 inleveren! Vult u hieronder al uw gegevens in:

Afhaaldatum:

Naam:

Adres:

Postcode: Plaats:

Telefoon:

E mail adres:

Bestelling aangenomen door:

Gewijzigde openingstijden  
Zondag 23 december gesloten
Maandag 24 december van 08.00 - 16.00 
Eerste kerstdag van 09.00 - 10.00 (uitsluitend ophalen buffetschotels)
Tweede kerstdag van 09.00 - 10.00 (uitsluitend ophalen buffetschotels)

Maandag 31 december van 08.00 - 16.00 
Dinsdag 01 januari gesloten

Huzarensaladeschotels
Luxe vleesschotel Prijs per 

portie Aantal pers

• Rundvleessalade uit eigen keuken
• Gevulde eieren en gevulde tomaten 
• Rolletjes beenham met asperge
• Cervelaatkroontjes met augurk
• Perzik en ananas
• Gerookte Kempenham
• Gebraden rosbief
• Gebraden fricandeau
• Gebraden kiprollade
• Gerookte kip� let
• Kerstpaté
• 2 passende sauzen

€ 15,00 
p.p.

Luxe visschotel Prijs per 
portie Aantal pers

• Rundvleessalade uit eigen keuken
• Gevulde eieren en gevulde tomaten
• Rolletjes beenham met asperge
• Cervelaatkroontjes met augurk
• Perzik en ananas
• Gerookte Kempenham
• Gerookte zalm� let
• Hollandse garnalen
• Gerookte paling� let
• Gerookte forel� let
• 2 passende sauzen

€ 19,50 
p.p.

Extra voor bij Uw luxe schotels Prijs per 
stuk Aantal

Wit stokbrood € 1,95 

Bruin stokbrood € 1,95 

Kruidenboter € 2,50

Hans Adriaans, keurslager

FEEST
DAGEN
VOOR IEDEREEN



Rollades
Prijs 

100 gr Aantal Gewicht 
per stuk

Kalfsrollade à la Johannes, mosterd, dille en honig € 3,50

Carpacciorollade van rundvlees met basilicum, 
zontomaat, Parmezaan en pijnboompitten

€ 3,25

Runderbraadrollade € 2,75

Carpaccio misto Bladspinazie gerold in biefstuk € 2,45

Varkens� letrollade mager, lekker gekruid € 1,89

Varkens� letrollade doorregen, lekker gekruid € 1,69

Rundvlees
Prijs 

100 gr Aantal Gewicht 
per stuk

Biefstuk van de haas tournedos – chateau briands € 5,50

Entrecote € 2,95

Kogelbiefstuk € 2,80

Rib-eye van het Black Angus rund Noord 
Amerikaans, graan gevoerd en geroemd om smaak 
en malsheid

€ 5,50 va. 200 gr

Kalfsvlees
Prijs 

100 gr Aantal Gewicht 
per stuk

Kalfsoester € 3,35

Kalfsfricandeau € 3,25

Kalfsschnitzel € 3,25

Kalfsentrecote € 3,90

Kalfsschenkel (ossobucco) € 1,80

Oost en West, 
Brabantse hapjes op z

,
n best

Prijs 
per stuk Aantal Aantal 

stuks

Indische balletjes & Yakitori spiesjes
Hollandse grillworst & kip borrel bite
Totaal 60 hapjes, voor 6-10 personen
Geleverd en op te warmen in een hapjespan, 
stekkerklaar! Met dipsaus

€28,50 

Knabbel & snabbelschaal voor 5 -7 pers., 6 soorten 
vleeshapjes met piri-piri sausdip.

€ 21,95

Worstenbroodjes € 1,50 4 stuks

Quiche beenham & prei € 1,95 4 stuks

Salades en specialiteiten 
Prijs 

100 gr Aantal Gewicht

Filet vitello tonato, mousse van kalf & tonijn € 2,25 150 gram

Filet americain (onze klassieker) € 1,85 150 gram

Filet van kalf (met � jne ui) € 1,99 200 gram

Filet Martino (pittig met ui en augurk) € 1,99 200 gram

Zalm-aspergesalade € 2,99 100 gram

Rivierkreeft kno� ook salade € 3,25 100 gram

Kerst cocktail van gerookte forel € 2,99 100 gram

Grillworst cashew salade € 1,99 100 gram

Hamtaart € 2,25 100 gram

Maaltijdsalades voor bij 
creatief tafelen 

Prijs 
100 gr Aantal Gewicht

Huzarensalade € 0,90

Aardappel-speksalade € 0,75

Pastasalade groenten € 1,10

Pastasalade kip-pesto € 1,10

Gourmet en fondue
Prijs per 
persoon Aantal

Gourmet “SUPREME” 
Runderhaas, varkenshaas, kalkoenhaas, lamshaas, 
kalfsoester en hertenbiefstuk

€ 13,50 250 gr pp

Gourmet “GRANDE” 
Biefstuk, varkenshaas, kip� let, kalkoenbiefstuk, 
mini katenvinkjes, shoarma, kipsaté

€ 9,75 350 gr pp

Gourmet "KLASSIEK" 
Biefstuk, varkenshaas, mini katenvinkjes, kip� let, 
gyros, mini runderhamburger

€ 7,00 250 gr pp

Steengrill 
Biefstuk, varkenshaas, mini katenvinkjes, kip� let, 
kalfsoester, mini runderhamburger

€ 7,75 250 gr pp

Fondue 
Biefstuk, varkenshaas, kip� let, mini katenvinkjes, 
2 soorten gehaktballetjes

€ 6,75 250 gr pp

Visgourmet (2 personen / schaal) 
Zalm� let, tonijn� let, kabeljauwhaas, scampi, 
roodbaars� let, heilbot 

€ 19,00 500 gram

Persoonlijke wensen

Koude sauzen 
Koude sauzen Prijs 

100 gr Aantal

Kno� ooksaus € 0,70 200 cc/bk

Cocktailsaus € 0,70 200 cc/bk

Kerriesaus € 0,70 200 cc/bk

Zigeunersaus € 0,70 200 cc/bk

Kruidenboter € 1,50 150 gr/bk

Truffelmayonaise € 1,85 100 gr/bk

Warme sauzen
Warme sauzen Prijs 

100 gr Aantal

Champignonroomsaus o.a. varkensvlees, kalfsvlees € 1,45 200 cc/bk

Stroganoffsaus bij rundvlees € 1,45 200 cc/bk

Pepersaus bij rundvlees, kalfsvlees € 1,45 200 cc/bk

Portsaus bij wild, rundvlees € 1,75 200 cc/bk

Rode wijn-sjalotsaus bij wild, rundvlees € 1,75 200 cc/bk

Honing-tijmsaus bij beenham, lamsvlees € 1,75 200 cc/bk

Kreeftensaus bij vis, schaaldieren € 1,75 200 cc/bk

Koude en warme voorgerechten 
Prijs Aantal

Carpaccio van runderhaas (naar eigen smaak 
garneren)

€ 6,95 per stuk

Vitello van kalfmuis (naar eigen smaak garneren) € 6,95 per stuk

Heldere ossenstaartboillon met knol, wortel en 
Madeira

€ 7,50 per liter

Pomodorosoep met gebakken panchetta € 7,50 per liter

Romige mosterdsoep met kalfsvlees en 
kalfsballetjes

€ 7,50 per liter

Aspergeroomsoep met gerookte zalm� let € 7,50 per liter

Kippenragout € 1,25 100 gram

Kalfsragout € 1,75 100 gram

Desserts (diepvries vers)
Prijs Aantal

Trendy duo dessert  
Bavarois van bloedsinaasappel 
met mousse au chocolat

€ 12,95 6 pers

Frisse bavaroise van aardbei 
Feestelijk gedecoreerd in kerststijl

€ 12,95 6 pers

Altijd volop verse huisgemaakte 
patés in diverse smaken en met 

diverse vullingen en alle vleeswaren 
mesvers gesneden in de winkel!

Warme gerechten
prijs per 

100 gram
Gewicht/

aantal

Gehaktballetjes pangang saus € 1,50 

Gehaktballetjes saté saus € 1,50 

Gehaktballetjes piri piri saus € 1,50 

Varkenshaas Archiduc 
Gebraden plakjes varkenshaas in een zachte roomsaus met 
paddenstoelen en cognac.

€ 1,80 

Bœuf Bourguignon 
Mager rundvlees gestoofd met rode wijn, champignons, 
spek, ui en room

€ 1,75 

Veau Dijonnaise 
Malse reepjes kalfsfricandeau in een zachte mosterdsaus 
met � jn garnituur.

€ 2,45 

Hazenpeper, rijk gevulde wildschotel van haas € 3,25

Stoofpeerjes in port, vanille en kaneel, 4 stuks € 3,95

Vlaamse stoverij 
Mager rundvlees met Trappistenbier, uien, kersen 
en room.

€ 1,75 

Pekingschotel 
Malse stukjes kip� let in een lichte sojasaus met ui, paprika, 
suikerpeultjes en paddenstoelen

€ 2,00

Saté ajam 
Gemarineerde kip� let in satésaus

€ 1,55 

Scampi 
Geserveerd in een zachte kno� ookroomsaus

€ 3,25 

Visserspotje 
Vis� lets gepocheerd in een witte wijnsaus

€ 2,75 


